
 

 

รายละเอียดคณุลักษณะเฉพาะ 
ชุดผลิตอาหารและเคร่ืองด่ืมเพื่อการค้า  

ประจําปีงบประมาณ พ.ศ. 2568 
สถาบนัเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคณุทหารลาดกระบงั 

1.รายการจัดซ้ือจัดจ้าง ชุดผลิตอาหารและเคร่ืองด่ืมเพื่อการค้า จํานวน 1 ชุด 
2.กําหนดรายละเอียดและคุณลักษณะของพสัดุ  
 2.1 คุณลักษณะท่ัวไป 
            ชุดผลิตอาหารและเคร่ืองด่ืมเพ่ือการค้า เป็นชุดอุปกรณ์ที่ใช้ใน “การผลิตอาหารและเคร่ืองด่ืมเพ่ือการค้า” จะ

เกิดผลลัพธ์กับผู้เรียนได้จึงจําเป็นต้องมีเครื่องมือที่เก่ียวข้อง ได้แก่ เครื่องพาสเจอร์ไรซ์เครื่องด่ืม  เครื่องบรรจุเครื่องด่ืม   
เครื่องโฮโมจิไนซ์ เครื่องทําผลิตภัณฑ์อาหาร เครื่องอบแห้ง เครื่องสกัดเย็นน้ําผัก ผลไม้  สําหรับจัดการเรียนการสอน
เพ่ือเสริมสร้างทักษะผู้เรียนในการผลิตเคร่ืองด่ืมที่สามารถจําหน่ายได้  การผลิตอาหารในรูปแบบต่างๆ เช่น อาหาร
อบแห้งจากผัก ผลไม้ สมุนไพร อาหารว่าง เมื่อมีการผลติอย่างสมบูรณ์แล้วนําไปสู่การบรรจุด้วยเครื่องมือที่เหมาะสม
เพ่ือให้อาหารเก็บได้นาน หรอืการบรรจุในถุงที่มีการซีลปิดสนิท นอกจากน้ันการให้บรกิารแก่หน่วยงานภายนอกในการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารจําเป็นต้องมีความพร้อมของเคร่ืองมือและอุปกรณ์ รวมถึงการบริการวิชาการแก่หน่วยงาน
ต่างๆ เช่น การใช้สําหรับอบรมเพ่ือเพ่ิมสมรรถนะครูอาชีวศึกษาที่รับผิดชอบสอนด้านอาหารและโภชนาการ เป็นต้น 

 2.2 คุณลักษณะเฉพาะ 
 2.2.1 เครื่องพลาสเจอร์ไรซ์  ขนาด  50 ลิตร  จํานวน 1 เครื่อง  

 
                     เป็นเป็นถังพลาสเจอร์ไรซส์ําหรับการพาสเจอร์ไรซ์นม หรือนํ้าผลไม้ทีต้่องการให้ความร้อน ทําจากส
แตนเลส มีระบบการกวน 
รายละเอียดคุณลักษณะเฉพาะ 

2.2.1.1 เป็นถังพลาสเจอร์ไรซ์ ขนาดเล้นผ่านศูนย์กลางภายนอก 55 x 55 x 115 cm  เส้นผ่านศูนยฺกลาง
ภายใน  40 x 40  cm. 

2.2.1.2 แรงดันไฟฟ้า   220 วัตต์ (V) 
2.2.1.3 กําลังไฟฟ้า  6 กิโลวัตต์ (KW) 



 

2.2.1.4 ระบบควบคุมอุณหภูมิ PID 
2.2.1.5 Capacitor/Vc  เท่ากับ  1.8 uF  
2.2.1.6 Speed  40 rpm 
2.2.1.7 Frequency   50/60  Hz 
2.2.1.8 ความจุ  50  ลติร 
2.2.1.9 วัสดุ สแตนเลส  304 
2.2.1.10 ระบายความร้อนด้วยน้ํา 

 
2.2.2 เครื่องบรรจุของเหลว  จํานวน 1 เครื่อง  

 

 
                      เป็นเคร่ืองบรรจุของเหลวที่ถูกออกแบบด้วยเทคโนโลยีขั้นสูง โครงสร้างเครื่องมีความแข็งแรงทนทาน 
และมีความแมน่ยํา สามารถใช้งานได้อย่างสะดวกง่ายดาย ควบคู่กับการออกแบบที่ทันสมัย ใช้กับอุตสาหกรรม
การเกษตรที่มลีักษณะเป็นชองเหลว เช่นนํ้าผักและผลไม้  
รายละเอียดคุณลักษณะเฉพาะ 

2.2.2.1 กระแสไฟ 220 โวลต์ (V)/60 เฮิรตซ์ (Hz)/50 Hz .(40 W) : 2 A 
2.2.2.2 อัตราความดันลม : 4-6 บาร์ (Bar) 
2.2.2.3 ความเร็วในการเติมของเหลว : 100 ขวดต่อนาที 
2.2.2.4 ปริมาตรในการเติม  500-5000 มิลลลิิตร 
2.2.2.5 ขนาดเครื่อง กว้าง x สูง x ลกึ   1200 x 520 x 400 เซ็นติเมตร 
2.2.2.6 ถังบรรจุของเหลว  30 ลิตร 
2.2.2.7 น้ําหนักเคร่ืองบ  79  กิโลกรมั 
2.2.2.8 วัสดุสแตนเลส SUS 304 ทั้งตัวเคร่ือง 
2.2.2.9 ขนาดท่อดูดจ่ายสารทั้ง 2 ท่อ เส้นผ่านศูนย์กลาง 50 มิลลลิิตร 
2.2.2.10 กระกอกบรรจุผลิตจากสแตนเลส 304 ป้องกันสนิม ท่นต่อการกัดกร่อนของกรด    
2.2.2.11 สามารถใช้ได้กับของเหลวทุกชนิด  
2.2.2.12 ป๊ัมลม (2 สูบ) 3 แรงม้า 165 ลิตร พร้อมมอเตอร์ 220 โวลต์ 1 ชุด 
2.2.2.13 สามารถใช้งานติดต่อกันได้ 24 ช่ัวโมง  
2.2.2.14 รับประกันการใช้งาน 1 ปี 

 
2.2.3 เครื่องจ่ายเครื่องด่ืมเย็น Cold Dispenser ขนาด 8 ลิตร 4 โถ จํานวน 1  เครื่อง   



 

 
                     เครื่องจ่ายเครื่องด่ืมเย็นเหมาะสําหรับกดน้ําผลไม้ , ชา , กาแฟ , นม , เครื่องด่ืมเย็นชนิดต่าง ๆ สะดุด
ตาและถูกสุขอนามัย ระบบทาํความเย็นได้รวดเร็ว ประหยัดไฟ ทําความสะอาดและถอดประกอบง่าย ขนาดกระทัดรัด 
เหมาะกับกิจการที่มีเครื่องด่ืมหลากหลายประเภท โถเป็นอะคริลิค PVC ใช้ฟองนํ้า หรือ ผ้าเช็ดทําความสะอาดเท่าน้ัน 
รายละเอียดคุณลักษณะเฉพาะ 

2.2.3.1 สวิตซ์แยก 2 ตัว คือ สวิตซ์ความเย็น และสวิตซ์สเปรย์  
2.2.3.2 ทําจากสแตนเลสเป็นรุ่นมาตรฐาน 304  
2.2.3.3 ขนาด (Dimension) W x D x H/mm : 520 x 400 x 680 มิลลิเมตร  
2.2.3.4 ความจุ (Volume) : 8 ลิตร รวม 4 โถ   
2.2.3.5 นํ้าหนัก (Weight) : 36 กิโลกรัม  
2.2.3.6 กําลังโวลท์ (Voltage) : 220 V / 50 Hz  
2.2.3.7 กําลังไฟ (Power) : 600 W  
2.2.3.8 กระแสไฟ (Current) : 2.5 A 

 
2.2.4 เครื่องป่ันผสม จํานวน 5 เครือ่ง   

 
                     เป็นเคร่ืองสําหรับใช้ป่ันน้ําผักและผลไม้ ทํามิลค์เช็ค เครื่องด่ืม หรืออาหารเหลวประเภทต่างๆ ทั้งร้อน
และเย็น ป่ันน้ําแข็ง มีสเกลบอกปริมาตรข้างโถ มีแท่งคน 
รายละเอียดคุณลักษณะเฉพาะ 

2.2.4.1 ความจุโถป่ัน 2 ลิตร (70 ออนซ์)  
2.2.4.2 ขนาดทั้งเคร่ืองเมื่อประกอบเสร็จพร้อมป่ัน (กว้าง x ลึก x สูง) เท่ากับ 19 x 22 x 48 ซม.  
2.2.4.3 กําลังไฟ 1,200 วัตต์ 220 โวลท์~50Hz  



 

2.2.4.4 ความเร็วรอบต่อนาที (Blade Speed) 6,000-25,000 RPM. 
2.2.4.5 ปากโถเหลี่ยม จุ 2 ลิตร (70 ออนซ์) ทําจากพลาสติก ABS อย่างดี ใช้ได้กับอุณหภูมิ -40˚C ถึง 180˚C 
2.2.4.6 ใบมีดสเตนเลส 2 in 1 มี 6 แฉก สามารถป่ันได้ทั้งอาหารแห้งและเปียก 
2.2.4.7 สามารถป่ันเมล็ดถั่วต่างๆ เมล็ดกาแฟ และเน้ือสัตว์ได้ ฯลฯ (โดยจะต้องแช่น้าให้น่ิมก่อน )  
2.2.4.8 สามารถป่ันน้ําแข็ง/เมล็ดกาแฟ/เน้ือสัตว์/ผัก/ผลไม ้ฯลฯ  
2.2.4.9 มีช่องตรงกลางฝาสําหรับหย่อนอาหาร พร้อมฝาจุกปิดช่อง  
2.2.4.10 ความเร็วรอบต่อนาที (Blade Speed) 6,000-25,000 RPM. / 1.6 แรงม้า 
2.2.4.11 หมุนปรับความเร็วได้หลายระดับ MIN-MAX 
2.2.4.12 เมื่อใช้ความเร็วต่ํา สามารถใช้ผสมอาหารได้  
2.2.4.13 มีปุ่มสําหรับการป่ันแบบหยุดช่ัวคราว หรือบดน้ําแข็ง (PULSE) (ป่ันช่ัวขณะ) เพ่ือเน้นย้ําให้ใบมีดทา

งานได้มีประสิทธิภาพมากขึ้น  
2.2.4.14 มีระบบ Safety Locks ผลิตภัณฑ์จะไม่ทํางาน หากโถผสมอาหารไม่อยู่ในตําแหน่งที่ถูกต้อง  
2.2.4.15 ฝาปิดทําจากพลาสติกคุณภาพดีปิดสนิทและมีช่องสามารถใช้เติมส่วนผสมอาหารขณะปั่นได้  
2.2.4.16 โถทําจากพลาสติกคุณภาพสูง มีเส้นผ่าศูนย์กลางปากโถ 13 ซม.* สูง (ไมร่วมฝา) 27 ซม.  
2.2.4.17 มีจุกยางกันลื่นใต้ฐานเคร่ือง สายไฟยาว 1.2 เมตร พร้อมที่เก็บสายไฟใต้ฐาน  
2.2.4.18 มีระบบปลอดภัยโดยตัดการทํางานเมื่อมอเตอร์ร้อน และจะทํางานเมื่อโถป่ันอยู่บนฐานเท่าน้ัน  
2.2.4.19 มีปุ่ม RESET ใต้ฐานมอเตอร์ กดปุ่มเพ่ือเริ่มทํางานอีกครั้งหลังจากมอเตอร์ตัดการทํางานเมื่อร้อน

เกินไป 
 
2.2.5 เครื่องโฮโมจีไนเซอร์ ป่ันของเหลว จํานวน 1  เครื่อง  

 
รายละเอียดคุณลักษณะเฉพาะ 

2.2.5.1 ความเร็วรอบ : 300-23000 รอบต่อนาที  
2.2.5.2 เหมาะกับขนาด : 30-1500 มิลลิตร  
2.2.5.3 กระแสไฟฟ้า : AC 220V / 50HZ  
2.2.5.4 กระแสไฟเข้า (input) : 280 วัตต์  
2.2.5.5 กระแสไฟออก (Output) : 200 วัตต์  
2.2.5.6 ขนาดตัวเคร่ือง : 220 x 340 x 600 มิลลิเมตร  



 

2.2.5.7 ขนาดหัว : 12 กรัม (g) /18 กรัม (g) มาพร้อมกับตัวเคร่ือง   
2.2.5.8 การใช้งาน : สามารถใช้งานได้ต่อเน่ือง และทนความเป็นกรดด่าง 

 
2.2.6 ตู้อบรมร้อน 10 ถาด จํานวน  1 เครื่อง 

 
            เครื่องอบแห้ง หรือตู้อบลมร้อนไฟฟ้าแบบถาด (Tray Dryer , Dehydrator)  ใช้สําหรับอบวัสดุให้แห้ง อบ
เครื่องเทศ สมุนไพร  ผลไม้  ใบชา ปลา พริก ธัญพืช ถั่ว อบอาหารต่างๆ ฯลฯ ภายในเคร่ืองติดต้ังระบบ Air 
circulate เพ่ือช่วยในการกระจายความร้อน และช่วยระบายความช้ืนออกไปทางช่องระบาย ซึ่งสามารถทําอุณหภูมิถึง
จุดที่ต้องการและควบคุมให้คงที่โดยอัติโนมัติ 
รายละเอียดคุณลักษณะเฉพาะ 

2.2.6.1 ขนาด 80 x 65 x 165 เซนติเมตร 
2.2.6.2 ขนาดถาด 56 x 58.5 เซนติเมตร 
2.2.6.3 ความกว้างของช่องในถาด 12 x 12 มิลลิเมตร 
2.2.6.4 ระยะความสูงถาด : 8.5 เซนติเมตร 
2.2.6.5 นํ้าหนัก 93 กิโลกรัม 
2.2.6.6 อุณหภูมิที่ปรับได้ ระหว่าง  35-90 องศาเซลเซียส สามารถต้ังเวลาและอุณหภูมิได้ 
2.2.6.7 ใช้ไฟฟ้า 220 วัตต์ (V) 
2.2.6.8 กําลังไฟฟ้า  4 กิโลวัตต์  (4Kw) 
2.2.6.9 วัสดุตัวเคร่ืองทําจากสแตนเลส 201 
2.2.6.10 วัสดุถาดวางสินค้าทําตากสแตนเลส 304 
2.2.6.11 จํานวนถาดอบ  10 ช้ันวาง 
2.2.6.12 จํานวนราวแขวน  5 ราวแขวน 
2.2.6.13 จํานวนถาดรองนํ้ามัน  1 ถาด 
2.2.6.14 แผงทําความร้อนทั้งซ้ายและขวา 
2.2.6.15 จํานวนช่องระบายความช้ืน  2 ด้าน 4 ช่อง เปิด-ปิด 
2.2.6.16 พัดลมกระจายความร้อน สามารถปรับความเร็วรอบได้ 1530 รอบ/นาที 
2.2.6.17 ระบบตัดไฟ ตัดไฟเมื่อมีอุณหภูมิสูง หรือไฟฟ้าลัดวงจร 
2.2.6.18 มีล้อเลื่อนสามารถเคลื่อนย้ายได้สะดวก และสามารถล๊อคล้อเพ่ือป้องกันการเคลื่อนย้าย 
2.2.6.19 มีกระจกด้านหน้าตู้ เพ่ือสังเกตตัวอย่างระหว่างกระบวนการ 
2.2.6.20 โรงงานผู้ผลิต มาตรฐาน ISO 
2.2.6.21 ตัวเคร่ือง มาตรฐานยุโรป 

 



 

2.2.7 เครื่องปิดฝากระป๋อง (PET) แบบอัตโนมัติ จํานวน 1  เคร่ือง 

 
              เป็นเคร่ืองปิดฝากระป๋องที่ช่วยช่วยแพ็คสินค้าให้มีความสวยงาม ในกระปุกสวยหรู ประหยัดเวลาและต้นทุน 
สะดวกกับการใช้งานและดูแลรักษา การใช้งานเพียงวางขวดแล้วเปิดสวิทซ์ ปิดฝากระป๋องได้สนิท  



 

รายละเอียดคุณลักษณะเฉพาะ 
2.2.7.1 ขนาดเครื่อง  69 x 36 x 92 เซนติเมตร 
2.2.7.2 น้ําหนักเคร่ือง   60 กิโลกรัม 
2.2.7.3 แรงดันไฟฟ้า   AC 220 V 50 Hz 
2.2.7.4 กําลังไฟฟ้า    370 วัตต์ 
2.2.7.5 เส้นผ่านศูนย์กลางกระป๋อง  45-110 มิลลิเมตร 
2.2.7.6 ความสูงกระป๋อง 39-220 มิลลิเมตร 
2.2.7.7 ความเร็วในการผลิต   25 ช้ิน/นาที  
2.2.7.8 วัสดุตัวเคร่ืองทําจากสแตนเลส 
2.2.7.9 รองรับกระป๋อง (ชนิด) ดีบุก กระดาษ พลาสติก อลูมีเนียม 
2.2.7.10 รับประกัน  1   ปี 

 
2.2.8 เครื่องซีลสญุญากาศ จํานวน 1  เครื่อง 

 
 

เครื่องซีลสญูญากาศ รฎ่น DQVC 260 C SERIES  
เครื่องซีลสญุญากาศแบบต้ังโต๊ะ โครงสร้างทําดว้ยแสตนเลส ทนทาน กันสนิม มขีนาดแท่งซีลยาว 260MM.  หรือ 26 
CM. แถบซีลปิดแน่นหนา 8 MM เครืฎ่องรุ่นน้ีมีความสามารถพิเศษ ซฎ่งสามารถซีลปากถงุได้ทุกชนิดและยังสามารถ ซลี
สูญญากาศกลุม่ผลิตภัณฑ์ ทีม่ีนํ้าได้เป็นอย่างดี เช่น นํ้า ซุป , นํ้าแกง, หมสูดไก่สด , หมูหมัก,ไก่หมัก เป็นต้น  
รายละเอียดคุณลักษณะเฉพาะ 

2.2.8.1 ใช้ไฟฟ้า220-240 V 50Hz 
2.2.8.2 โครงสร้างทําดว้ยแสตนเลส 
2.2.8.3 ความหนาแถบซีล 8   มลิลิเมตร 
2.2.8.4 ความหนาของ sealing film 0.02-0.1 มิลลิเมตร 
2.2.8.5 ช่วงอุณหภูมิในการทํางาน 0-300 องศาเซลเซียส   
2.2.8.6 ความเร็วในการซีล 0-13 ช้ิน/นาที  

 
 
 
 
 
 



 

2.2.9 เครื่องสกัดเย็น นํ้าผลไม ้ จํานวน 2  เครื่อง 

 
เครื่องสกัดน้ําผลไมแ้บบสกัดเย็น ใช้มอเตอร์ความเร็วรอบต่ํา 60 รอบต่อนาที ช่วยคงคุณค่าวิตามิน แร่ธาตุ 

และเอนไซม์เอาไว้ไม่ให้ถูกทําลายจากการใช้ความร้อน มีช่องใส่ผักผลไมข้นาดกว้างถึง 8.8 เซนติเมตร ใช้งานต่อเน่ืองได้
นานถึง 12 ช่ัวโมง จึงเหมาะมากสําหรับร้านน้ํา ร้านอาหาร ส่วนของหัวกรองนั้น มีมาให้ 2 แบบ คือ หัวกรองสีเหลือง
สําหรับการคั้นน้ําผักผลไม้ปกติ และหัวกรองใสใช้สําหรับทําไอศกรีม Sorbet ใช้งานสะดวกทําความสะอาดง่าย เพราะมี
ตัว Smart Juice Cap ช่วยป้องกันน้ําหยด และช่วยในการล้างเครื่อง รวมทั้งมีแปรงทําความสะอาดแบบหมุนได้ไว้ใช้ขัด
ล้างหัวกรองโดยเฉพาะ 
รายละเอียดคุณลักษณะเฉพาะ 

2.2.9.1 เครื่องสกัดเย็น ความเร็วรอบต่ํา 50 รอบต่อนาที (RPM) 
2.2.9.2 กําลังไฟ  240 W 
2.2.9.3 กระแสไฟ  AC200-240 โวลต์  50/60 เฮิรต์ซ 
2.2.9.4 ความเร็วรอบต่ํา 50 รอบต่อนาที (RPM) 
2.2.9.5 ขนาดเครื่อง   256 x 210 x 480 mm 
2.2.9.6 น้ําหนักเคร่ือง 7.5 กก. 
2.2.9.7 วัสดุ อัลเทม (Ultem)  ไทรแทน (Tritan)  เอบีเอส (ABS) พีซ ี(PC) 
2.2.9.8 ระยะเวลาการใช้งานสูงสุด 60 นาที อย่างต่อเน่ือง 
2.2.9.9 ขนาดช่องใส่ผัก ผลไม้ แบบคู่ ขนาด 82 มลิลิลิตร และ 43 มลิลิลิตร 
2.2.9.10 สกรู  สกรูเกรดเชิงพาณิชย์ใหม่ (Guger) พร้อมหัวอัตโนมัติ 
2.2.9.11 ที่กรองน้ํา สแตลเลส 
2.2.9.12 ที่ปัดน้ํา หมุนเหยือกน้ํา 
2.2.9.13 ฟังก์ชันเพ่ิมเติม  ป่ันทําไอศกรีมซอร์เบท 
2.2.9.14 หัวสกัด 4 แบบ  
2.2.9.15 จุกเปิด-ปิด สมาร์ทแคป (Smart cap) 
2.2.9.16 ความจุโถน้ําผัก ผลไม้  400 มล. 
2.2.9.17 รับประกัน 1 ปี 

 
2.2.10 เครื่องทําวาฟเฟิล  ขนาด 10 ช้ิน  จํานวน 2  เคร่ือง 



 

 
รายละเอียดคุณลักษณะเฉพาะ 

2.2.10.1 ขนาดตัวเคร่ือง  กว้าง x ยาว x สูง  เท่ากัล  390 x 340 x 245 มม. 
2.2.10.2 น้ําหนักเคร่ือง 10 กก. 
2.2.10.3 กําลังไฟ 220-240 V/ 1550 “ 
2.2.10.4 ทําวาฟเฟิลได้ครั้งละ 10 ช้ิน 
2.2.10.5 ขนาดช้ินวาฟเฟิล  กว้าง x ยาว x หนา  เทา่กับ 5 x 8 x 2 เซ็นติเมตร 

 
3. ข้อกําหนดอ่ืนๆ 
 3.1 ชุดผลิตอาหารและเคร่ืองด่ืมเพ่ือการค้า ผลิตจากโรงงานที่ได้รับมาตรฐาน อย่างน้อยดังต่อไปน้ี คือ มอก., หรือ 

ISO9001 พร้อมแนบเอกสารในวันย่ืนซอง 
3.2 ผู้เสนอราคาต้องแนบคู่มือใบงาน และการใช้และบํารุงรักษาเป็นภาษาไทยหรือภาษาอังกฤษ ในวันย่ืนซอง 
3.3 เง่ือนไขในการเสนอราคา ผู้เสนอราคาต้องเสนอราคารวมภาษีมูลค่าเพ่ิม 
3.4 ผู้เสนอราคา ต้องมีการรับประกันคุณภาพตามสัญญา ไม่น้อยกว่า 1 ปี 
3.5 ผู้เสนอราคา ต้องมีแผนการบริการอย่างต่อเน่ือง ไม่น้อยกว่า 2 ปี หลังจากหมดระยะการรับประกันคุณภาพ

ตามสัญญาไปแล้ว 
3.6 ผู้เสนอราคาได้ต้องมีการติดต้ังและสาธิตการใช้งานให้กับผู้ใช้หรือผู้เก่ียวข้องจนสามารถใช้งานได้ถูกต้อง อย่าง

น้อย 2 ครั้ง (ครั้งละไม่น้อยกว่า 3 วัน) หรือมีผู้เช่ียวชาญทําการอบรมการใช้งาน ณ โรงงานผู้ผลิต หรือ 
หน่วยงานที่จัดซื้อ ทั้งน้ีค่าใช้จ่ายผู้เสนอราคาได้จะต้องรับผิดชอบทั้งสิ้น  

3.7 ผู้เสนอราคาได้ สถานที่ส่งมอบ คณะครุศาสตร์อุสาหกรรมและเทคโนโลยี สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้า 
เจ้าคุณทหารลาดกระบัง 

4. สถานที่ติดต้ัง 
 สถานที่ติดต้ัง : ห้องปฏิบัติการแปรรูปอาหาร คณะครุศาสตร์อุตสาหกรรมและเทคโนโลยี  

พ้ืนที่ใช้สอยของห้องที่จัดวางครุภัณฑ์ : มีพ้ืนที่ใช้สอย 160 ตรม. 
สถานที่ติดต้ัง : ห้องปฏิบัติการเทคโนโลยีชีวภาพ คณะครุศาสตร์อุตสาหกรรมและเทคโนโลยี  
พ้ืนที่ใช้สอยของห้องที่จัดวางครุภัณฑ์ : มีพ้ืนที่ใช้สอย 64 ตรม. 

5. ผู้ขายจะต้องดําเนินการตีทะเบียนครุภัณฑ์ตามรูปแบบสถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคณุทหารลาดกระบัง 
6. วงเงินจัดหา 544,800 บาท (ห้าแสนสีห่ม่ืนสีพ่ันแปดร้อยบาทถ้วน) 
7. เงื่อนไขในการเสนอราคา เสนอราคารวมภาษีมูลค่าเพิ่ม 
8. กําหนดส่งมอบครุภัณฑ์ 90 วัน นับถัดจากวันที่ลงนามในสัญญาซ้ือขาย 


